Группа П-324  
МДК. 05.01 Технология обработки сырья и приготовление блюд из мяса и домашней птицы
Учебник «Кулинария» Н.А.Анфилова, Л.Л.Татарская, стр.61-67

Изучить материал и составить конспект по вопросам:

1. Кулинарное использование частей мяса говяжьей туши.
2. Способы приготовления мясных полуфабрикатов.
3. Приготовление крупнокусковых полуфабрикатов.
4. Приготовление порционных полуфабрикатов.
5. Приготовление мелкокусковых полуфабрикатов.
6. Кулинарная разделка и обвалка бараньей туши.
7. Кулинарная разделка и обвалка свиной туши.





Группа П-324  
Предмет ОП.06 «Технология приготовления диетических блюд»
Учебник «Кулинария» Н.А.Анфилова, Л.Л.Татарская, стр.314-315
 
Изучить материал и составить конспект по вопросам:

1. При каких заболеваниях назначается диета № 5
2. Охарактеризовать используемые приёмы лечения.
3. Какие продукты исключают?
4. Какие блюда и продукты рекомендуют?





Группа П-324  
Предмет  ОП.03 «Техническое оснащение и организация рабочего места»
Учебник «Технологическое оборудование предприятий общего питания»,  стр.46-49

Изучить материал и составить конспект по вопросам:
.
1. Назначение овощерезательной машины МРО-200
2. Из каких частей состоит овощерезательная машина МРО-200.
3. Принцип работы овощерезательной машины МРО-200.
4. Правила эксплуатации и безопасность труда при работе на овощерезательной машине МРО-200.
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